Vinafskd oblast a obec
Vinafskd podoblast
Viniéni traf

Vinice

Expozice vinice
Nadmofskd vyska vinice
Druh pddy/podlozi vinice
Datum sbéru
Cukernatost pfi sbéru
Lahvovéno

Odrida

Rada

VINIFIKACE A ZRANT VINA

Fermentace a lezeni na slupkdch po dobu 2 mé&sicl, zrani v barique sudu 18 mésicd.

VZHLED
Tmavé cihlovd barva.

NOS

Cisty, elegantni s voni &erveného
bobulového a pekového ovoce, tabdku
a &ernych lanyz0.

PATRO

Stavnaté s tony tresni, visni, ostruzinové
zavareniny. Vyrazné&i3i ffislo

a dlouhd dochuf.

CELKOVY DOJEM
Mimortadny Pinot Noir s komplexni
aromatikou a chuti.

DOPORUCENI K JIDLU

K rozovym a Eervenym masom, divociné

a pastikam.

TEPLOTA PODAVANI
15-16°C

Zbytkovy cukr
Kyselina
Alkohol

DOPORUCENA SKLENICE

TOTO VINO JE

SUCHE POLOSUCHE

Morava, Kurdéjov
Velkopavlovicka

Dily, Knézsky vrch

U Statku PINOT NOIR 2020
Jizni

267 mn. m. P R I N C E P s

Hlinité sprase s rendzinou.

21.10.2020

24 °CNM

28.4.2022

PINOT NOIR
PRINCEPS

DEKANTACE
Ano, doporu&ujme dekantovat minimdlné
30 minut pfed poddvénim.

ARCHIVACE:
MinimélIn& po dobu 8-10 let.

~ PRINCEPS
03 /1 PINOT NOIR 202
51g/l
13,5 % obj.

WINARSTYI 5V
WD LIoY  wmbisct v
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